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B Backen fiir
Weihnachten

Zurzeit sind wiirziges Weih-
nachtsgebick, stifer Christstol-
len oder knusprige Plitzchen
die Garanten fiir ein florieren-
des Geschift.

Im SelfCooking Center® (SCC)
von RATIONAL gelingt eine
grofle Vielfalt unterschiedlichs-
ter Backwaren, informiert der
Hersteller.

Herkommliche Eingaben wie
Temperatur, Backzeit, Luftge-
schwindigkeit und Feuchtigkeit
sowie stindiges Kontrollieren
gehoéren mit dem Gerit der Ver-
gangenheit an. Es geniigt, die
Backtaste zu wihlen und das
Wunschergebnis zu bestimmen.
Die automatische Anpassung
der Liifterradgeschwindigkeit
in fiinf Stufen verhindert dem

Unternehmen nach ein Verwe-
hen der Produkte und garan-
tiert vom Beginn des Backpro-
zesses an ein optimales Aufge-
hen des Teiges.

B Auf
Wachstumsku s

CONVOTHERM hat am 30, Sep- _

tember 2006 das letzte Quartal
im Geschiftsjahr 2005 /2006 ab-
geschlossen. Demnach zeigt der
Umsatz von liber €40 Millionen
eine deutliche Steigerung um
18 Prozent gegeniiber dem Vor-
jahr. Starke Zuwichse kommen
aus Asien und den USA, in de-
nen die neue +3 Serie im letzten
Jahr vorgestellt wurde.

Zu weiteren Erfolgsfaktoren zih-
len die Einfithrung des neues-
ten HeiBSluftdampfers CONVO-
THERM mini und das innovative
ACS Energiesparsystem.

Das Unternehmen investiert das
Umsatzplus in sein Wachstum:
Der Bau eines Schulungs- und
Kommunikations-Centers ist be-
reits im vollen Gange. Ebenso
wird zum neuen Jahr eine neue
Produktionshalle eroffnet.
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Das Profi-Vakuumiergerit V333 —

ist die Neuentwicklung bei
LAVA. Der weltweit erste AufSen-
vakuumierer mit drei Schwei3-
nahten bei einer Schweiflband-
linge von 35 cm sorgt laut Un-
ternehmen dafiir, dass selbst
Ware mit einem hohen Fliissig-
keitsanteil zu 100 Prozent sau-
ber verschlossen wird. Somit
kann man zum Beispiel frisches
Fleisch bis zu drei Jahre ohne
Qualititsverlust in der Tiefkiih-
lung aufbewahren.
Der Hersteller garantiert:
m cine Eignung fiir tiglichen
Dauereinsatz,
m einen maximalen Unterdruck
von -0,90 bar,
B eine maximale Nennleistung
von 800 Watt,

m die Verpackung von bis zu
1000 Vakuumbeutel am Stiick
ohne Uberhitzung,

m eine problemlose Verwendung
glatter Siegelrand-Vakuum-
beutel (ab 120 my Stérke),

® eine Saugleistung von 20 Li-
tern pro Minute,

m die Verwendung einer Hoch-
leistungs-Kolbenpumpe mit
Kugellagern,

® den Schutz der Pumpe durch
serienmifiigen Flissigkeits-
abscheider,

m eine stufenlos einstellbare
SchweiBzeit fiir verschieden
starke Folien,

W eine wartungsfreie Ausfiih-
rung ohne Folgekosten,

m eine  durchschnittliche
bensdauer von 15 Jahren.

Le-

M Diese einzigartigen Standardwerke bieten Ihnen fundiertes Wissen, detaillierte Informationen und viele hervorragende Rezepte
und praktisches Know-how.
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Wild &
Gefliigel

400 S.,

1.500 Farbfotos,
Hardcover

im Schuber
Bestell-Nr.:
4033325
€49,80

[talienisch
kochen

Seafood
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1.350 brillante
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Kochen
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{iber 1.000 Farbfotos,
Hardcover

im Schuber
Bestell-Nr.:

404 1337

€ 49,90
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